Копченый адыгейский сыр относится к традиционным кавказским блюдам. На его родине существует обычай: к приходу гостя на стол всегда подают свежий сыр, а провожая – завернутый в ткань копченый вариант. И это не удивительно, ведь последний может храниться годами, при чем постепенно высыхая, он становится еще вкуснее. Уникальное лакомство имеет характерную для национальной кавказской кухни остроту. В нынешнее время данный сыр завоевал любовь и уважение населения разных стран. Классический кисломолочный продукт готовится из овечьего или коровьего молока, закваски и соли. Натуральный сыр известен своим витаминизированным и минеральным содержанием, поэтому ценность уникального лакомства для человеческого организма – на лицо. Периодическое употребление копченого адыгейского продукта положительно сказывается на работе пищеварительной и нервной систем. Гурманы предпочитают такой сыр в его первозданном виде, запивая вином или пивом. Также, существует множество рецептов салатов, пирогов и т.д., где используется копченое лакомство для придания некой изюминки блюду.
У нас вы можете купить Копченый адыгейский сыр с доставкой за 2 часа.
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